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Un projet novateur

• Début des travaux en janvier 
2020 – durée de 42 mois

• Axe 1 : Tester la faisabilité d’une 
filière porc bio mâle entier 
(production, transformation, 
consommation)

• Axe 2 : Améliorer la prise en 
charge de la douleur lors de l’acte 
de la castration, et en post-
opératoire



ACTION 1

1. Évaluer la prévalence de carcasses de porcs mâles entiers qui sont 
odorantes dans un contexte d’agriculture biologique

→ Enquêtes sur les pratiques d’engraissement en élevage  bio

→ Mise en place d’un observatoire (6 élevages)

2. Identifier des pratiques permettant de limiter le risque d’apparition d’odeurs 
sexuelles pour les porcs mâles entiers conduits en agriculture biologique

→ Mise en place de protocoles expérimentaux (lycée du Rheu, station exp. 
Porganic)

3. Proposer aux éleveurs des conduites d’élevage appropriées pour élever des
porcs mâles entiers

→ Rédaction de 5 fiches techniques et élaboration d’un outil d’autodiagnostic



ACTION 2

• Développer la valorisation des carcasses issues de porcs mâles 
entiers

• Tester des formulations de produits permettant de valoriser au 
maximum ces carcasses (taux d’incorporation dans différents 
types de produits)

• Analyser les conditions économiques d’un développement de la 
production de mâles entiers en agriculture biologique



ACTION 3

• Améliorer la prise en charge de la douleur lors de l’acte de 
castration, et en post-opératoire

1. Établir un état des lieux des pratiques actuelles de la prise en charge de la 
douleur des porcelets lors de la castration en Agriculture Biologique 
• Enquêtes en élevages (2020)

2. Tester et évaluer en station expérimentale et en élevage commercial des 
protocoles innovants, compatibles avec l’agriculture biologique, et 
permettant d’améliorer la prise en charge de la douleur
• Expérimentation à la station de Romillé (IFIP) au printemps 2021

3. Vérifier que le protocole identifié est applicable aux conditions de terrain
• Test des protocoles à la Ferme des Trinottières (plein air) et dans un élevage commercial 

CAVAC (bâtiment)



Facteurs de risques 
d’odeur en élevage bio

Laurent Alibert - IFIP



Les défauts d’odeurs/flaveurs des porcs mâles 
non castrés

Des odeurs et flaveurs désagréables
• Perçues essentiellement à chaud
• Portées par le gras
• Concernent seulement une partie des animaux
• Tout le monde n’est pas sensible de la même façon
• Détectables par la méthode du nez humain en abattoir

Ces défauts d’odeurs (sexuelles) affectent surtout
• Les viandes fraiches cuites à la maison
• Les produits gras cuits à la maison 

et/ou consommés chaud

• Les autres produits peuvent être concernés dans le cas d’animaux très odorants

Source : Armelle Prunier

INRAE PEGASE



Origines des odeurs

Deux composés identifiés considérés comme les principaux 
responsables des odeurs sexuelles de viande de porcs mâles entiers 

• Androsténone : stéroïde d’origine testiculaire

• Scatol: dégradation du tryptophane par la flore intestinale

• Indole: faible sensibilité des consommateurs (Moss, 1993)

Une partie de ces composés est stockée dans tous les tissus gras 

(intramusculaire, sous cutané, intra abdominal) (molécules lipophiles) 

La présence seule d’une des 2 molécules (androsténone ou scatol) 

est suffisante pour engendrer une odeur désagréable



Principaux facteurs déterminant la perception des 
défauts d’odeur par le consommateur

Source : Séverine Parois et al, 
2018



Origines des odeurs de mâles entiers

Source : Marie Souquière



Les principaux facteurs de variation de la teneur 
du gras en composés odorants 

Génétique
Age et poids de la 

carcasse,
Durée d’éclairement

Alimentation

Androsténone

Génétique

Hygiène et ventilation

Température ambiante

Santé digestive

Alimentation

Scatol

Source : Séverine Parois et al, 
2018



Optimisation des facteurs d’élevage 

Source : Armelle Prunier

INRAE PEGASE



Applicabilité en bio des principaux leviers 
techniques identifiés en conventionnel 

Alimentation : 
réduire le scatol

Âge et poids à 
l’abattage : 

réduire 
l’androsténone

Génétique : 
sélectionner des animaux 

moins odorants

Environnement 
physique : 

diminuer le taux de 
scatol

Environnement 
social : 
Réduire 

l’androsténone

Réduire la protéine (en fin 
d’engraissement) mais satisfaire les 

besoins en acides aminés

Apport de fibres surtout en fin 
d’engraissement

Mise à jeun avant abattage  

Plus les porcs sont 
âgés plus le risque 

s’accroît
(développement 

pubertaire)

Génétiques plutôt 

sécurisantes (Piétrain en 

lignée mâle, Large White et 

Landrace (en lignée femelle) 

Génétiques plutôt à risque 
(Duroc, race locale, sino-

européenne)

Bonne gestion de la 

litière afin de 

maintenir des loges 

propres :

bonne ventilation

respect du 

chargement

Élever des groupes 
stables le plus tôt 

possible

Source : Marie Souquière



Présentation des 
résultats de 
l’observatoire

Sarah Lombard - ITAB



Mise en place d’un observatoire de 6 élevages 
produisant du porc mâle entier AB

Suivi pendant 1 an

→Pratiques élevage : paillage, âge et poids à l’abattage

→Evaluation du bien-être des porcs

→Collecte de données à l’abattoir : 

- Poids carcasse
- TMP
- Note de nez humain
- Concentration en scatol et androsténone

Objectif de l‘étude : évaluer les performances techniques et la prévalence de porcs 
mâles entiers odorants en élevages biologiques (ayant des pratiques pouvant limiter 

l’apparition d’odeur sexuelle dans la viande)
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Mise en place d’un observatoire de 6 élevages 
produisant du porc mâle entier AB

Nombre de porcs

Elevages 2021 2022 Total

Elevage 1 174 62 236

Elevage 2 182 76 258

Elevage 3 76 0 76

Elevage 4 20 59 79

Elevage 5 77 49 126
Elevage 6 55 19 74

Total 685 242 849

→ 849 porcs suivis

→ au moins 3 lots / 
élevage

→Tout au long de 
l’année



Mise en place d’un observatoire de 6 élevages 
produisant du porc mâle entier AB

Poids carcasses

→Variabilité entre les 
fermes: 90,1 ± 0,7 to 99,2 ±
1,6 kg 

→84% des porcs abattus 
avant 210 jours ; variation 
entre fermes : 178 ± 1 à 
209 ± 2 jours

→Correspond aux attentes 
du secteur porcs bio
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Mise en place d’un observatoire de 6 élevages 
produisant du porc mâle entier AB

TMP

→Variabilité entre les 
fermes : 59,2 ± 0,3 to 
60,7 ± 0,3 

→Correspond aux 
attentes du secteur 
porcs bio
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Focus sur les odeurs désagréables

Identification des carcasses en France : méthode du nez humain

Opérateur réalisant le test d’odeur, Réussir porc, décembre 2021Note 0 Absence d’odeur de ME

Note 1 Odeur douteuse de ME

Note 2 Odeur de ME

Farinelli :

→2 étapes : 

→ Chauffage du gras au niveau du cou

→Réalisation du sniffing et notation



Focus sur les odeurs désagréables

Identification des carcasses en France : méthode du nez humain

→Facile à mettre en œuvre en abattoir

→Résultat disponible immédiatement

→Bonne détection des carcasses très 
odorantes

→Peu coûteuse

→Amélioration continue de la méthode

→Malgré la sélection, formation et suivi 
des opérateurs → part de subjectivité

→Sur une même série de carcasses, 4 à 
17% sont considérées comme odorantes 
suivant les opérateurs (Mathur et al., 2012)

→Formation et contrôles continus à mettre 
en place

Avantages de la méthode Inconvénients de la méthode



Mise en place d’un observatoire de 6 élevages 
produisant du porc mâle entier AB

Notes de nez humain
→ En moyenne: 95%
des porcs notés 0 et 
seulement 1,4% notés 2

→Variabilité entre les 
élevages et les lots

→Facteurs de 
variabilité possible ici: 
saison, âge à 
l’abattage, quantité 
de paille utilisée…
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Mise en place d’un observatoire de 6 élevages 
produisant du porc mâle entier AB

Concentrations en androsténone dans le gras de bardière

→Molécule odorante
pouvant causer un 
rejet du 
consommateur en
cas de fortes 
concentrations

→ 2 seuils : 
< 3µg/g gras pur
> 1,7µg/g gras pur



Mise en place d’un observatoire de 6 élevages 
produisant du porc mâle entier AB

Concentrations en scatol dans le gras de bardière

→Molécule odorante
pouvant causer un 
rejet du consommateur
en cas de fortes 
concentrations

→2 seuils : 
< 0,27µg/g gras pur
> 0,15µg/g gras pur



Mise en place d’un observatoire de 6 élevages 
produisant du porc mâle entier AB

Pourcentage de carcasses odorantes selon les concentrations en 
androsténone et scatol dans le gras de bardière

%age de caracsses 
odorantes ou douteuses : 
Concentration androsténone >
3µg/g gras pur ET / OU 
concentration scatol > 0,15µg/g 
gras pur

%age de carcasses non 
odorantes : 
Concentration androsténone 
<3µg/g gras pur ET concentration 
scatol <0,15µg/g gras pur
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Mise en place d’un observatoire de 6 élevages 
produisant du porc mâle entier AB

L’élevage de porcs mâles non castrés en bref…

→ Surveillance accrue de la part de l’éleveur et conditions d’élevage adaptées

→ Résultats techniques intéressants

→Grande variabilité du pourcentage de carcasses odorantes selon les élevages et les bandes

→Difficultés d’identification des carcasses en routine

→ d’autant plus problématique en Agriculture Biologique (prix de la viande)



Evaluer la capacité à 
mettre en place une filière 
de mâle entier en 
agriculture biologique
Alexandre Tortereau (Bio Direct) 



Evaluer la capacité à mettre en place une filière de 
mâle entier en agriculture biologique

Objectifs

• Suivre & trouver des axes de valorisation des carcasses de mâles entiers odorants

Méthode 

• Abattage / évaluation risque odeur – données déjà présentées 

• Transformation :

• Détermination :

• Produits pouvant intégrer de la viande de mâle entier odorant

• Taux de dilution à appliquer

• Validation à grande échelle via un panel consommateur (n = 162)



Comment utiliser les carcasses de porcs mâles 
entiers ?

Niveau d’intensité :
• Niveau faible 

(FAO)

2 séries de 
fabrication

x

2 essais de 
fabrication/produit

2 groupes de 
dégustateurs 

(2 jurys de 5 personnes)

Détermination de la proportion maximale de MP 
issue de porcs mâles odorants dans :

- Boudin noir
- Pâté de campagne
- Saucisse de Francfort

PHASE 1 PHASE 2

o Test consommateurs permettant de 
valider les produits « vrai grandeur »

-Fabrication par SBV : une dilution jugée 
optimale sera appliquée aux 4 matrices x 3 lots

-Evaluation par l’ADIV :
- 12 produits évalués par un panel de 160 

personnes (ADIV)
- Validation goût, odeur 
- Évaluation positionnement du prix 



Exemples de produits candidats



Comment utiliser les carcasses de porcs mâles 
entiers ?

Dilution en charcuterie (résultats essais FARINELLI)

Témoin
Appréciation

1 à 9

Dilution 1
Appréciation

1 à 9

Dilution 2
Appréciation

1 à 9
Pâté campagne 6,19b 7,06a 6,46ab <1%

Boudin 6,53 6,8 6,67 NS

Saucisse Francfort 4,48 4,53 4,86 NS

Résultats d’analyses sensorielles réalisées « grandeur nature » réalisées par Qualtech auprès d’un 
échantillon de 64 personnes. Protocole élaboré ADIV/ITAB ; fabrications de produits SBV.



Evaluer la capacité à mettre en place une filière 
de mâle entier en agriculture biologique

3 catégories de carcasses à gérer

• Femelles et mâles castrés : 
• TMP modéré
• Utilisation préférentielle en viande fraîche : pas de risque d’odeur ; teneur 

en gras des pièces
• Valorisations « classiques »

• Mâles entiers non odorants :
• Risque de faux négatifs => prise en compte de ce risque
• Nécessité de sécuriser l’utilisation ; pas de profil viande fraîche
• Gestion intermédiaire

• Mâles entiers odorants :
• Dilution de l’intégralité de la carcasse (selon recettes)



Evaluer la capacité à mettre en place une filière 
de mâle entier en agriculture biologique

*saucisserie (saucisse fraîche, saucisse pâte fine), pâtés, boudins, saucisson sec, …

Allocations possibles selon les catégories d’animaux

Produits hachés

/ Sec



Evaluer la capacité à mettre en place une filière 
de mâle entier en agriculture biologique

Retour du maillon abattage

Difficultés techniques :

• Travail d’éviscération plus compliqué 

• Traçage spécifique des carcasses (lot de découpe)

• Nouvelle catégorie à prendre en compte dans la commercialisation – semblable filière 
bovin allaitant

Adhésion nécessaire des abattoirs

• Intégré pleinement dans les problématiques filières (détection des odorants à 
l’abattage) ?

• Partenaire avec méthode détection des odeurs fiable 



Evaluer la capacité à mettre en place une filière 
de mâle entier en agriculture biologique

Retour du maillon transformation

Economique 
• Conformation différente
• Répartition des pièces en fav. Avant
• Viande plus maigre

Transformation 
• Viande de mâle entier : pas pour tous les circuits de transformation : sec
• Viande de mâle entier odorant : 7 leviers pour valoriser les viandes odorantes (Ifip, 2020)

Commercialisation 
• Fiabilité de détection
• Beaucoup de cahier des charges client : « Les animaux engraissés sont des femelles et des mâles 

castrés. Les mâles entiers, les verrassons, les monorchides […] ne sont pas acceptés »
• Quelle utilisation ? Quelle commercialisation ?
• Destination des mâles odorants ? 



Les ressources

5 fiches techniques pour donner des repères 
sur l’élevage de mâles non castrés en bio :
• Alimentation 
• Logement
• Comportement
• Envoi à l’abattoir
• Données techniques

Un outil d’autodiagnostic de vos pratiques vs 
les pratiques recommandées pour l’élevage 
de mâles non castrés

https://bit.ly/casdar-farinelli



MERCI

Des questions ?

Contact: sarah.lombard@itab.asso.fr
sfrois@fnab.org

mailto:sarah.lombard@itab.asso.fr
mailto:sfrois@fnab.org
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